Herzglich Willkowumerv imv Hotel Ochsen
Vergessen Sie fir ein paar Stunden den Alltag und lassen Sie sich
von uns mit Schwarzwalder Herzlichkeit umsorgen und verwdhnen.

Wir wiinschen lhnen Guten Appetit
Ihre Familie Braune & das Ochsen-Team

Aus dem Suppentopf

Tagessuppe 4,80 €

Schwiébische Hochzeitssuppe 6,80 €
mit Maultasche, Griel3kloRen, Markkl6Rchen und Krauterfladle

Klare Tomatensuppe mit Topfen-Basilikumkl6B8chen 6,80 €

Frische Salate und erlesene Vorspeisen

Kleiner bunter Beilagensalat 5,80 €
GroBle Salatplatte mit Blatt- und Rohkostsalaten 11,80 €
Klassisch: Schinken, Kase und Ei 15,80 €
Vegetarisch: Ziegenkase, Pinienkerne und Honig 16,80 €
Hausgemachte Ciabatta Terrine 9,80 €

mit mariniertem gegrillten Gemuse und zweierlei Pesto
Vitello Tonnato - mal anders 12,80 €

Carpaccio vom Kalbsfilet mit kurz gebratenen Thunfischwurfeln
und Tomaten-Kapernapfel Vinaigrette

Unsere Ochsenklassiker und Exquisites

Unser ,,Sieben-Schwaben-Teller* 18,80 €
mit Schweinelendchen, paniertem Schnitzele

und gebratenem Maultéschle an Pilz-RahmsdéRle,

dazu hausgemachte Spatzle

Hirschragout im RotweinséBle 19,80 €
mit Preiselbeeren und Pilzen, hausgemachten Spatzle

Gebratene Kalbsleber-Scheiben 21,80 €
mit Balsamicosauce, Frihlingsgemuise und Bratkartoffeln

Rib-Eye Steak von der Hausmetzgerei Glasstetter 27,80 €
mit Tomaten-Basilikumkruste, GemUiiseauswahl
und mediterranen Kartoffelknopfle
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Aus Fliissen, Seen und Meeren

Gebratene Schwarzwaldforelle von der Forellenzucht Klaiber
mit Mandelbutter und Salzkartoffeln

Gebratenes Thunfischfilet
auf Ratatouille Gemuse, mit Krauterbutter und Rosmarinkartoffeln

Ochsenwirts feine Fischauswahl
Weillburgundersauce, auf Gemusesockel und Pilaw-Reis

Veqgetarische Vollwertgerichte

Spaghetti mit Hobelkase
und provenzalischer Tomatensole

Vegetarisches Cordon Bleu ,Isidor*
Paniertes Fladle gefiillt mit Blattspinat, Champignons und Bergkase
auf SchnittlauchsofR3e und Brokkolirdschen

In Pesto geschwenkte mediterrane Kartoffelknépfle
mit Parmesan, gegrilltem Gemuse und Rucola

19,80 €

25,50 €

25,80 €

9,80 €

16,80 €

16,80 €

Am Tisch fir Sie flambiert (hur abends bestellbar):

Gebratene Schweinelendchen

mit Calvados Sauce und Apfelspalten,

serviert mit bunter Gemuse-Auswahl der Saison
und Kartoffelplatzchen

Rinder-Filetsteak “Melange Noir”

von der Hausmetzgerei Glasstetter

mit schwarzer Pfeffer-Mischung von Ingo Holland,
serviert mit bunter Gemuse-Auswahl der Saison
und Kartoffelkrusteln

Desserts

Crépes der Saison - ab 2 Personen (nur abends bestellbar)
Kleine Pfannenkichle am Tisch flambiert mit Grand Marnier
serviert mit Vanilleeis und Erdbeeren

Tagesdessert bitte fragen Sie unser Servicepersonal

Weitere siiBe Verfiihrungen finden Sie in unserer Eiskarte

27,80 €

34,80 €

12,80 €

4,80 €
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Herzhaftes fiir den Hunger zwischendurch

Durchgehend gliltig von 12.00 — 21.00 Uhr

Kleiner bunter Beilagensalat

Frisches Landbrot belegt nach Ihrer Wahl
mit Kase, Wurst, Salami, Schinken gerauchert oder roh

Schwaébischer Wurstsalat
mit Lyoner- und Griebenwurst, serviert mit Landbrot

Schweizer Wurstsalat
mit Lyoner und Kase, serviert Landbrot

Hausmacher Weinsiilze
angemacht mit Zwiebel-Schnittlauch-Vinaigrette
und Landbrot

Schwiébische Késespitzle
mit Schwarzwalder Bergkase und Rdstzwiebeln

Fleischkédse vom Girill
mit gedampften Zwiebeln, Spiegelei und Pommes frites

Unser ,,Jdger-Toast"
mit kleinem Schweinesteak, Schinken, Champignons
und Kase Uberbacken

Hausgemachte Schwébische Maultaschen,
Uberbacken mit jungem Lauch, Tomaten und Kase

Zwei Schweineriicken-Steaks vom Grill
mit Krauterbutter und Pommes frites

Paniertes Jungschweine-Schnitzel
mit Pommes frites

»Schwébischer Lendchen-Teller”
Gebratene Schweinelendchen auf Rahmchampignons
mit Rostzwiebeln, hausgemachten Spatzle

Unser ,,Biirgermeister Rostbraten*

von unserer Hausmetzgerei Glasstetter

mit gedampften Zwiebeln, hausgemachtem Maultaschle,
und geschmelzte Spatzle

5,80 €

8,50 €

9,80 €

9,80 €

10,80 €

11,80 €

12,80 €

13,50 €

14,80 €

14,50 €

14,80 €

19,80 €

23,50 €
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Unsere besondere Empfehlung

Glas Sekt Cuvée
0,11 4,50 €

Red Sun alkoholfrei
0,114,50 €

Enztaler Waldgeist
Waldmeistersirup,
Himbeergeist
mit Sekt aufgefiillt
0,11 5,90 €

Original Hofener Craft-Beer
Nachtwachter Schwarzbier
untergarig gebraut,
dunkel und malzig
Naturtribes
hopfenaromatisches Pils
im Dreimaischverfahren gebraut

0,331 5,90€

Ochsenwirts

Unsere Weinempfehlung

Weier Burgunder trocken
WG Konigschaffhausen
Q.b.A., Baden

0,11 3,90€ // 0,251 6,20 €

Durbacher Spétburgunder
Rosé trocken,

Weingut Andreas Ménnle, Baden
Mild und angenehm, feines
Erdbeeraroma, leichte Zitrusnote
0,11 3,90€ // 0,251 6,50 €

Uberraschungs-Menii
Serviert in 3-Gangen 34,80 €
Serviert in 4-Gangen 39,80 €

Saisonales - Pfifferlinge

Rahmsiipple von frischen Pfifferlingen

Bunte Blattsalate und Rucola im Himbeer-Balsamicodressing

mit gebratenen Pfifferlingen

Duo von der Poularde

8,50 €

10,50 €

22,80 €

mit zart gebratenem Briistchen und gebackenem Keulchen
auf frischen Pfifferlingen in Sahnesole, dazu Bandnudeln

Gebratenes Lachsforellenfilet von der Forellenzucht Klaiber

mit frischen Pfifferlingen, Fischsahne und Bandnudeln

Frische Pfifferlinge mit Krduter-Sahnesé6Ble im Knuspernest

mit Gemusegarnitur und Serviettenknddel

23,80 €

17,80 €
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