Herzglich Willkowumerv imv Hotel Ochsenv
Vergessen Sie fur ein paar Stunden den Alltag und lassen Sie sich
von uns mit Schwarzwalder Herzlichkeit umsorgen und verwéhnen.

Unsere besondere Getrdnke - Empfehlungen

Enztaler Waldgeist Original Hofener Craft-Beer:  Gold Ochsen Brauerei Uim
Wa'dme'SterS'Wp Nachtwachter Schwarzbier Gold Ochsen
un_d H|mbeerge!§t, untergarig gebraut, Kellerbier naturtriib
mit Sekt aufgefult dunkel und malzig 0,31-4,60€ / 0,51—5,80€
011 7,50€ ~IT ~ITD
0,31-6,80 €

Alkoholfreie Aperitifs

Holunder-Limetten Sprizz Heimat Vogelfrei Heimat Vogelfrei
oder COLOR GIN SUGAR CANE ,,Rum*
Ingwer Sprizz mit Tonic, Limette mit Cola, Limette
mit Zitrone, Minze, Soda und Eiswiirfel und Eiswirfel
und Eiswiirfel 0,251 8,90 € 0,251 8,90 €
0,251 6,90€

Suppen & Vorspeisen

Tagessuppe 6,80 €

Schwiébische Hochzeitssuppe 8,80 €
mit Maultasche, GrieRkloRchen, MarkkloRchen und Krauterfladle

Kleiner Bunter Salatteller (auch vegan méglich) 8,80 €
mit Croutons und karamellisierten Kernen

GroBe bunte Salatplatte (auch vegan méglich) 16,80 €
Carpaccio vom Saumagen 15,80 €

mit marinierten, bunten Radieschen in Krdutervinaigrette
und Wildkréutersalat




Hauptqgerichte

Paniertes Schweine-Schnitzel ,,Wiener Art“ *
aus dem Schweinerlicken mit Pommes Frites

Cordon Bleu Bavarian Style
Schweinerticken geflillt mit Krauterschinken und Obazda,
in der Brezelpanierung, Biersof3e und Kartoffelsalat

»~Schwiébischer Lendchen-Teller” *
Gebratene Schweinelendchen auf Rahmchampignons
mit Rostzwiebeln und hausgemachten Spatzle

Ragout vom Rotwild im RotweinséBle geschmort *
mit sautierten Krauterseitlingen, Preiselbeeren, Schmand
dazu hausgemachte Spatzle

Unser ,,Biirgermeister Rostbraten*
von unserer Hausmetzgerei Glasstetter
gebraten mit natlrlich gewachsenem Fettrand, gedampfte Zwiebeln

Kraftige Jus, hausgemachtem Maultaschle, dazu geschmelzte Spatzle

Aus Fliissen, Seen und Meeren

,,Catch of the Day*“ - Tagesaktuell
An der Haut gebratenes Fischfilet
auf gegrilltem griinem Spargel und SiiBkartoffelpiiree

Enztiler Schwarzwald-Forelle
von der Forellenzucht Klaiber aus Enzklosterle
mit Mandelbutter gebraten, dazu Kartéffele

Vegetarische Gerichte

Ochsenwirts gelbes Gemiise-Curry *
mit Basmati Reis und gebackenen Cashew Kernen (vegan)

Vegetarisches Cordon bleu ,,Isidor”

Panierter Krauterpfannkuchen mit Fenchel-Paprika-Gemuse

und Fetakase geflllt, auf Tomatensugo mit kleiner Gemusegarnitur
und geschmorten Kirschtomaten

* Bei diesen Gerichten sind kleinere Portionen méglich. 2,00 € Abzug.
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