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Herzglich Willkowumer imv Hotel Ochsenv
Vergessen Sie fir ein paar Stunden den Alltag und lassen Sie sich
von uns mit Schwarzwalder Herzlichkeit umsorgen und verwéhnen.

Unsere besondere Getranke - Empfehlungen

Enztaler Waldgeist
Waldmeistersirup
und Himbeergeist,
mit Sekt aufgefullt

0,11 7,80€

Holunder-Limetten Sprizz
oder
Ingwer Sprizz
mit Zitrone, Minze, Soda
und Eiswiirfel
0,251 6,90 €

Zum Jubildum 275 Jahre

Schwarzwaélder
Sauerkirsch-Spritz
Sauerkirsch-Likor, Soda
mit Sekt aufgefullt
0,251 9,50 €

Alkoholfreie Aperitifs

Original Hofener Craft-Beer:

Nachtwachter Schwarzbier

Heimat Vogelfrei
COLOR GIN
mit Tonic, Limette
und Eiswiirfel
0,251 9,50€

untergarig gebraut,
dunkel und malzig

0,31-7,20€

Heimat Vogelfrei
SUGAR CANE ,,Rum*
mit Cola, Limette
und Eiswiirfel
0,251 9,50€
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Fur Sie von unserem Kiuchenteam zusammengestellt:

Als 3-Gange-Meni
43,80 € / Person

Als 4-Gange-Meni
49,80 € / Person

Wir winschen lhnen einen Guten Appetit!

lhre Familien Braune & das Ochsen-Team
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Aus dem Suppentopf

Tagessuppe 6,80 €
Schwabische Hochzeitssuppe 8,80 €
mit Maultasche, GrieRkl63chen, Markkl6Rchen und Krauterfladle

Tom Kah Gai (vegan) 11,80 €
mit gegrilltem Schweinebauch 13,80 €
Schaumsuppe vom Flusskrebs 13,80 €

mit marinierten Flusskrebsen und feinem Wurzelgemiuise

Erlesene Vorspeisen

Ochsenwirts Gemiise ,,Max“ (vegan) 13,80 €
in Olivendl gerdstetes Bauernbrot mit pikanter Tomatencreme bestrichen,

belegt mit mariniertem gegrilitem Gemiuse, gerdstete Pinienkerne und Wildkrautersalat
mit gratiniertem Ziegenfrischkéase 17,80 €

Im Rote-Beete-Saft und Zitruszesten gebeizte Lachsforelle 18,80 €
auf Wildkrautersalat, Blutorangenfilets,
gerdstete Walniisse und Sauerrahmcreme

Rindertartar ,,Asia Style*“ 21,80 €
angemacht mit feinen Schalotten, eingelegtem roten Ingwer, geréstetem Sesam
und Unagisauce, dazu gebackene Krabbenchips und Kimchi Mayonnaise

Ochsenwirts Vorspeisen-Etagére fir 1 Person 17,80 €
mit Spezialitdten aus dem Hause Glasstetter fur 2 Personen 29,80 €
und der Forellenzucht Klaiber

Vitaminreiche Salat Variationen

Kleiner Bunter Salatteller (auch vegan mdglich) 8,80 €
mit Croutons und karamellisierten Kernen
Grol3e bunte Salatplatte (auch vegan maoglich) 16,80 €
Wahlweise:
o Klassisch“mit gekochtem Schinken, Kase, gekochtem Ei 19,80 €
o Ochsenwirts Sandwich mit gekochtem Krauterschinken und Kése 21,80 €
o Poularde mit Salsa Dip 23,80 €
e Rostbraten mit Krauterbutter 27,80 €
o Gebratenes Lachsfilet mit Ajoli 27,80 €




Unsere ,,Ochsenklassiker‘’

Angebratene hausgemachte Schwébische Maultaschen *
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus und Kartoffelsalat

Paniertes Schweine-Schnitzel ,,Wiener Art”“ *
aus dem Schweinerlicken mit Pommes Frites

sSchwéabischer Lendchen-Teller” *
Gebratene Schweinelendchen auf Rahmchampignons
mit ROstzwiebeln und hausgemachten Spéatzle

Unser ,,Sieben-Schwaben-Teller*
mit Schweinelendchen, paniertem Schnitzele und Maultaschle
dazu Rahmchampignons, RahmsofR3e und hausgemachte Spétzle

Ragout vom Rotwild im Rotweinsdf3le geschmort *
mit sautierten Steinchampignons, Preiselbeeren, Schmand
dazu hausgemachte Spatzle

Unser ,,Biirgermeister Rostbraten*
von unserer Hausmetzgerei Glasstetter

gebraten mit natlrlich gewachsenem Fettrand, gedampfte Zwiebeln
Kraftige Jus, hausgemachtem Maultaschle, dazu geschmelzte Spatzle

Exquisit ,,Hotel Ochsen*

Gebratene Maispoulardenbrust
mit Marktgemuse und Barlauchrisotto

Mediterran geschmortes Lammnusschen
im Portweinsof3le, auf cremiger Krauter-Polenta,
zweierlei gegrillte Zucchini, confierte Tomaten

Rosa gebratene Kalbsmedaillons *
an Morchel-Jus, glasiertem Frihlingsgemise
und hausgemachte Kartoffelknopfle

Rosa gebratenes Rib-Eye-Steak ,,Strindberg“

Uberbacken mit einer Zwiebel-Senfkruste auf Dijon-Senfsof3le
mit gegrilltem grinem Spargel und in Butter gerdstete Brezelschnitte

* Bei diesen Gerichten sind kleinere Portionen mdglich. 2,00 € Abzug.
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Aus Flissen, Seen und Meeren

Enztaler Schwarzwald-Forelle ,,Miillerin Art* 29,80 €
von der Forellenzucht Klaiber aus Enzkldsterle
dazu Kartoffele

Gegrillter Butterfisch unter der Tomatenkruste * 31,80 €
auf Tomaten-Zucchini Gemiise mit hausgemachten Kartoffelknopfle

Vegetarische Gerichte

Gebratene Kartoffel-Thymian-Kndpfle * 21,50 €
geschwenkt durch kraftiges Tomatensugo
mit frisch geriebenem Parmesan

Ochsenwirts buntes Linsencurry (vegan) * 22,80 €
mit frischem Marktgemuse und gebackenen Papadams

In Butterschmalz gebratene Brezelschnitte * 23,80 €
auf feinem Waldpilzragout mit Krautern und Frischkdse verfeinert
dazu geschmorte Ofentomaten

Vegetarisches Cordon bleu ,Isidor” 24,80 €

Panierter Krauterpfannkuchen mit gegrillter Paprika und
Feta Kase gefillt, auf Tomatensugo mit kleiner Gemuisegarnitur

Am Tisch fur Sie flambiert (nur abends bestellbar):

Rinder-Filetsteak 49,80 €
von der Hausmetzgerei Glasstetter

mit Melange Noir-Pfeffer-Mischung von Ingo Holland,

serviert mit bunter Gemuse-Garnitur der Saison

und Kartoffelkrusteln

-ab 2 Personen-

Crépes ,,Suzette“ der Saison

mit Erdbeeren und pro Person 17,50 €
Grand Marnier am Tisch flambiert,

serviert mit Vanille-Eis

Empfehlung:
Unsere Patisserie hat noch eine kleine tagesaktuelle Dessertauswahl fiir Sie gezaubert.

Fragen Sie einfach bei unserem Service-Team nach.

* Bei diesen Gerichten sind kleinere Portionen méglich. 2,00 € Abzug.




