Herzglich Willkowumenv im Hotel Ochsen
Vergessen Sie fir ein paar Stunden den Alltag und lassen Sie sich
von uns mit Schwarzwalder Herzlichkeit umsorgen und verwéhnen.

Zum Jubildum 275 Jahre

Enztaler Waldgeist Schwarzwailder Original Hofener Craft-Beer:
Waldmeistersirup Sauerkirsch-Spritz Nachtwichter Schwarzbier
und Himbeergeist, Sauerkirsch-Likor, Soda

untergarig gebraut,

mit Sekt aufgefullt mit Sekt aufgefullt i
011 7.80€ 0251 9,50¢€ dunkel und malzig
0,31-7,20€
Alkoholfreie Aperitifs
Holunder-Limetten Sprizz Heimat Vogelfrei Heimat Vogelfrei
oder COLORGIN SUGAR CANE ,,Rum*
Ingwer Sprizz mit Tonic, Limette mit Cola, Limette
mit Zitrone, Minze, Soda und Eiswiirfel und Eiswirfel
und Eiswiirfel 0,251 9,50 € 0,251 9,50 €
0,251 6,90 €
Suppen & Vorspeisen
Tagessuppe 6,80 €
Schwiébische Hochzeitssuppe 8,80 €
mit Maultasche, GrieRkloRchen, Markkl6Rchen und Krauterfladle
Kleiner Bunter Salatteller (auch vegan méglich) 8,80 €
mit Croutons und karamellisierten Kernen
GroBe bunte Salatplatte (auch vegan méglich) 16,80 €
Wahlweise:
o Klassisch“ mit gekochtem Schinken, Kdse, gekochtem Ei 19,80 €
o Poularde mit Salsa Dip 23,80 €
Ochsenwirts Gemiise ,,Max“ (vegan) 13,80 €

in Olivendl gerdstetes Bauernbrot mit pikanter Tomatencreme bestrichen,
belegt mit mariniertem gegrilltem Gemuse, gerdstete Pinienkernen und Wildkrautersalat
mit gratiniertem Ziegenfrischkéase 17,80 €

Rindertartar ,,Asia Style* 21,80 €
angemacht mit feinen Schalotten, eingelegtem roten Ingwer, gerdstetem Sesam
und Unagisauce, dazu gebackene Krabbenchips und Kimchi Mayonnaise




Hauptgerichte

Angebratene hausgemachte Schwébische Maultaschen *
mit geschmelzten Zwiebeln, Kalbsjus und Kartoffelsalat

Paniertes Schweine-Schnitzel ,,Wiener Art“ *
aus dem Schweinerlicken mit Pommes Frites

»~Schwiébischer Lendchen-Teller” *
Gebratene Schweinelendchen auf Rahmchampignons
mit Rostzwiebeln und hausgemachten Spatzle

Gebratene Maispoulardenbrust
mit Marktgemuse und Barlauchrisotto

Unser ,,Biirgermeister Rostbraten*
von unserer Hausmetzgerei Glasstetter
gebraten mit natlrlich gewachsenem Fettrand, gedampfte Zwiebeln

Kraftige Jus, hausgemachtem Maultaschle, dazu geschmelzte Spatzle

Rosa gebratene Kalbsmedaillons *
an Morchel-Jus, glasiertem Fruhlingsgemduse,
hausgemachte Kartoffelknopfle

Aus Fliissen, Seen und Meeren

Enztiler Schwarzwald-Forelle ,,Miillerin Art“
von der Forellenzucht Klaiber aus Enzklosterle, dazu Kartoffele

Gegrillter Butterfisch unter der Tomatenkruste *
auf Tomaten-Zucchini Gemuse mit hausgemachten Kartoffelkndpfle

Vegetarische Gerichte

Ochsenwirts buntes Linsencurry (vegan) *
mit frischem Marktgemuse und gebackenen Papadams

Vegetarisches Cordon bleu ,,Isidor*

Panierter Krauterpfannkuchen mit gegrillter Paprika und
Feta Kase gefiillt, auf Tomatensugo mit kleiner Gemusegarnitur

Empfehlung:

19,80 €

21,50 €

28,80 €

29,80 €

33,80 €

36,80 €

29,80 €

31,80 €

22,80 €

24,80 €

Unsere Patisserie hat noch eine kleine tagesaktuelle Dessertauswahl fur Sie gezaubert.

Fragen Sie einfach bei unserem Service-Team nach.

* Bei diesen Gerichten sind kleinere Portionen méglich. 2,00 € Abzug.




